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Restaurante-escola reabre
adaptado e com novo cardapio

Obedecendo as determinacdes sanitarias, esta funcionando com 30% da sua capacidade

DA REDAGAO

Apods mais de dois meses
fechado em cumprimento
ao Plano Sao Paulo, o Esta-
¢do Bistro Restaurante-Es-
cola (Estagao do Valongo,
Largo Marqués de Monte
Alegre, 2, térreo) reabriu as
portas, das 12h as 15h, para
atendimento  presencial.
Também voltam a funcio-
nar, de ter¢a a sabado, o
take-away e delivery.
Obedecendo as determina-
¢Oes sanitarias, o restauran-
te-escola estd atendendo
com 15 mesas, 30% de sua
capacidade.

CARDAPIO
Com um cardapio mais res-
trito, o Esta¢do Bistro tem
de croquete de carne assa-
da com aioli debacon como
entrada(R$16,90, 8 unida-
des), salada acompanhada
de cinco opcoes (trés tipos
demolho; filé de peixe, fran-
go, baby beef ou mignon/
R$ 34,90 e R$ 42,90)),
sete pratos classicos do res-
taurante-escola e cinco
preparagoes especiais, en-
tre elas filé-mignon com
risoto de cogumelo e demi-
glace (R$ 62,90), Meca
Santista (R$ 59,90) e o
vegano espaguete de legu-
mes e pupunha com mo-
lho ao sugo e alho crocante
(R$29,90).

Estdo no menu também
seis sobremesas, a exemplo
de abacaxi grelhado com

]
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Com ambiente amplo, no Valongo, o Estacdo Bistrdé emprega e forma jovens em risco social. Entre os pratos do menu esta o filé-mignon com risoto de cogumelos

sorvete e calda toffee
(R$15,90), musse de choco-
late com café (R$ 17,90) e
picolé de banana e petit
gateaude chocolate com sor-
vetede creme (R$17,90).

No local, os clientes sdo
atendidos pelos 25 alunos
que integram a 152 turma
de alunos do restaurante-
escola, cujas aulas teori-
cas comeg¢aram no ultimo
dia 5.

Durante os sete meses
do curso de Alimentos &
Bebidas, com atividades a
cargo de professores do
Curso de Gastronomia e
Nutri¢ao da Universidade

Catolica, os jovens fazem
rodizio semanal nos dife-
rentes setores do restau-
rante, inclusive no saldo,
onde atendem o publico.

Jaa Secretaria de Educa-
¢ao da Prefeitura de Santos
garante as aulas de inglés
instrumental. Ao final de
cada etapa, os instrutores
avaliam o desempenhoindi-
vidual e coletivo, e os que
atingem amédia deaprovei-
tamento recebem certifica-
dode conclusao da universi-
dade. Em nove anos de fun-
cionamento, ja formou 297
jovensemriscosocial.

O restaurante esta fun-

cionando com atendimen-
to no saldo e também para
pegar e levar, com pedidos
pelo telefone 3219-3494,
além de delivery pela plata-
formaIFood.

ANIVERSARIO

Em junho, o local come-
mora 9 anos de funciona-
mento com vdrias agoes.
Do dia 15 de junho a 3 de
julho, no atendimento pre-
sencial, consumindo no
minimo R$ 50 e com a
doagao de 1 kg de alimen-
to nao perecivel, o cliente
ganhara 1 prato exclusivo
da cole¢ao Restaurante -

Escola do Atelié Morro do
Bambu.

Jade1as5 dejunho, den-
tro da Semana Cai(iara, ha-
verd menu especial com os
pratos vencedores do ‘Mesa
Sao Paulo’ e ‘Feito em Sao
Paulo’. De entrada: Casadi-
nho Caigara (2 pastéis sen-
do 1 de peixe com cream
cheese e 1 de mucarela de
bufala com banana da terra
e ervas acompanha emul-
sao de cambuci/R$ 16,90))
ede prato principal: Escon-
didinho Caigara (puré de
banana da terra com peixe
desfiado e mucarela de
bifala, acompanha arroz e

salada de agridao com to-
mate cereja/ R$ 44,90).

DIADOS NAMORADOS
No dia dos Namorados,
dia 12, pelo valor tinico de
R$ 59,90 por pessoa, ome-
nudoalmogoterd Filéde
peixe grelhadonacrostade
castanhas, salsa de manga
e batata hasselbe de sobre-
mesa crumble de banana
com calda de morango e
sorvete de creme. Ganha
uasakeritade morango.

O Restaurante Escola fi-
ca no Largo do Valongo e
funciona de terga-feira a
sabado,das12h as15h.



