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Prato do ‘Bistro’ conquista

vaga na final do Sabor de SP

Escondidinho nordestino € a iguaria do restaurante-escola que concorre ao titulo de festival, em novembro
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Com Escondidinho Nor-
destino, receita que equi-
libra os sabores do puré
de banana-da-terra, muga-
rela de bufala, queijo par-
mesé&o e tainha, o Estagéo
Bistrd Restaurante-escola
conquistou publico, jurados
e um dos quatro lugares
para a finalissima do Fes-
tival Gastronémico Sabor
de Séo Paulo, dias 7 e 8 de
novembro, na Capital.

Dez concorrentes do li-
toral participaram da 152
e Ultima etapa do festi-
val, realizada quinta-fei-
ra na Secretaria de Turis-
mo, parceira da secretaria
estadual e da revista Pra-
zeres da Mesa no festival.
As outras vagas ficaram
com o restaurante Mag-
nélia Gourmet (Guaruja),
com Cambucu na Taioba;
Quiosque Ponto 13 (Uba-
tuba), com Trio da Terra, e
Aqui no Bistré (Cubatéo),
com Petit Gateau Nordes-
tino.

DEGUSTAGAO

O pétio interno da Se-
tur foi pequeno para abri-
gar o publico interessado
em gastronomia, que du-
rante o periodo de degus-
tacdo trocou impressoes,
informagdes e elogios.

Houve até quem questio-
nasse chefs sobre os in-
gredientes, atras de se-
gredos para o preparo.
Publico também péde es-
colher as quatro receitas
de sua preferéncia, em vo-
tagdo isolada dos jurados.

No primeiro final de se-
=

Quatro pratos
do litoral
avangaram

a final

mana de novembro, 0s in-
teressados poderdo con-
ferir as quatro receitas
selecionadas em cada uma
das 15 microrregides do
estado, entre doces e sal-
gados.

WORKSHOP

As atividades da final
do Sabor de SP comeca-
ram com um workshop do
chef Eudes Assis. Para
donas de casa, estudan-
tes de gastronomia, cozi-
nheiros e amantes da boa
mesa e do prato cheio,
que lotaram o auditério do
Museu Pelé, ele preparou
terrine de polvo e torta de
lim&o cravo.

‘% SERVICO

ESTAGAO BISTRO: ESTAGAO DO
VALONGO, LARGO MARQUES DE MONTE
ALEGRE, 1, CENTRO,

HORARIO: DE TERGAA SABADO, DAS
11H30 AS 15H

Prato leva puré de banana-da-terra, mucarela de bufala, queijo parmesao e tainha



