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UMNISANTOS: Prato do Estagao Bistro e finalista do Festival Sabor de Sao
Paulo

(15/10/2015 - 11:43)

O prato “Escondidinho Caigara®, produzide pelo chef de cozinha Jose Monteiro Leite
Junior, do restaurante-escola Estagdo Bistrd, € um dos guatro vencedores do
Festival Sabor de S&o0 Paulo, na etapa d& macrorregido Santos. & receta foi
selecionada pelos jurados na Oftime guinta-feira (8), em evento reslizado nas
dependéncias da Secretaria de Turismo de Santos, e aglém de estar entre as 60
finalistas do Estado, consteréa no Guia Turistico Gastrondmico, produzido e
distribuido gratuitamente pela Secretaria de Turismo do Estado de 530 Paulo.

& fingl do Festival, que tem entrada gratuita, esta marcada para os dias 7 e 8 de
novembro, no Pargue Vila-Lobos (Avenida Professor Fonseca Rodrigues, 2001, Alto
de Pinheircs), em Sac Paule. O evento contara com a exposigdo dos 60 pratos
finalistas, gue estardo sendo comercializados a precos populares, alem de
manifestac Ses artisticas, palestras e atrag Ses diversas.

BISTRO - Inaugurado em 2012, o Estagdo Bistré & um projeto realizado em parceria
pela UNISANTOS, Prefeitura de Santos & Ministério de Turismo, que tem o ohjetivo
de gualificar jovens dos 17 aos 21 anos em condigdes de vulnerabiidade social,
cadastrados no Centro de Referéncia de Assisténcia Social.

Além de administrar o espato, @ UNISANTOS atua na capacitag go dos jovens e
proporciona campo de estagio para os alunes dos curses de Gastronomia e
Mutrigéo. Todo semestre, 20 vagas séc disponibiizadas. Muitcs jovens, mesmo
antes de termingrem o curso ja tém vagas garantidas em bares e restaurantes da
regian.

O restaurante-escola esta localizado na Estagdo do Valongo, no Centro Historico de
Santos, e funciona de terga a sabado, das 12 as 15 horas.



