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il Cardapio da Semana da Cultura Caicara tem aprovacao no restaurante-
escola
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Arroz preparado com dgua de coco e chuchu bem temperado,
garantindo sabor proprio ao lado do camaro. Este prato recebeu
elogios e aprovagdo no primeiro dia do cardapio tipico do litoral,
preparado pelo Estagdo Bistrd Restaurante-escola (Largo Margués de
Monte Alegre, 2, Valongo), em comemeoragdo a Semana da Cultura
Caigara.

O prato foi escolhido, nesta terga-feira, por mais da metade dos
clientes. Quarta, é dia de marisco lambe-lambe, um classico das praia
paulistas. “Munca tinha experimentado arroz de coco”, afirmou
Andressa Silva, cliente do restaurante da Setur (Secretaria de

Turismo}, que aprovou a novidade. “Gostei muito™

Sorte teve Luiz Sérgio Victor Santos, gue escolheu o Estagdo Bistrd para almogar, sem saber das novidades da semana.
“Gostei muito dos sabores”, elogiou, dizendo que o restaurante-escela € sempre a escolha quando almoga com a familia ou
convida amigos. “Trago aqui muita gente de fora da Cidade.”

Cardapio

Por RS 29,00 cada um dos pratos, o piblico podera sabarear, de quinta a sabado, respectivamente, Escondidinho Caigara
(tainha desfiada, puré de banana-da-terra e mussarela de bufala) com arroz branco, azul-marinhe com cuscuz de pupunha, e
tainha recheada com farofa de camarao, arroz branco e vinagrete de feira.

Ainda em comemoragdo & semana caigara, o restaurante-escola prepara caipirinha de carambola (RS 10,00} &, como
sobremesa, mousse de iogurte natural com polpa de jugara (R$ 9,00). H3 outra opgdes no Cardapio Especial do dia, com
carne e frango, também por RS 29,00.
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