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Restaurante-escola forma 92 turma com
60% de alunos ja empregados

RESTAURANTE-ESCOLA CENTRO HISTORICO

Mada menos que 60% dos alunos da 9° turma do Estacdo Bistr6 Restaurante-escola ingressaram no mercada de trabalho antes
mesmo do término do curso de Alimentos & Bebidas. Essa foia turma com maior nimero de alunos empregados, conforme
destacou o secretario de Turismo Odair Gonzalez, ao presidir a solenidade de entrega des certificados aos 20 formandes, ocerrida
segunda (19} 2 noite, no auditério do Museu Pelé. Na oportunidade, também recebeu diploma a aluna aprovada na 4° turma de
agente de turismo e barista.

“A contratag3o dos alunos mostra o valor extraordinario do programa, que garante uma profissZo a esses jovens”, afirmou o
secretario, gue representou o prefeito Paulo Alexandre Barbosa. Gonzalez ressaltou ainda o importante papel desempanhado
pelos estabelecimentos que absorvem os alunos. “Eles acreditam no projeto restaurante-escola e tém confianga na qualificacio
dos jovens.”
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Ja o secretario de Desenvolvimento Social Flavio Jorddo lembrou aos jovens da importincia da continuidade do aprendizado para
o aprimeramento de suas atividades. A mesa contou ainda com a presenga do professor de inglés Admir Ferreira, da
Coordenaderia de Formagdo Educacional da Seduc (Secretaria de Educagdal.

EMOQﬁO - 0s problemas enfrentados pelos alunes para concluir o curso foram lembrados pela formanda Meire do Nascimento
Oliveira, eradora da turma. “Tedos nds tivt certificado”, comentou, reconhecende as emogdes contraditérias que tomaram conta
dos colegas - alegria de concluir o curso e tristeza com o término do convivio.

Para Mataly Aparecida Oliveira, 23 anos, mde de um mening com um ane & meio, a esses sentimentos junta-se ainda a ansiedade.
Na segunda mesma ela havia levada seus documentoes para o Restaurante Multigrio, em Cubatdo, onde comeca a trabalhar nos
préximos dias. Embora tenha se sentido 4 vontade no atendimento ao piblico no salo do Estagdo Bistrd, ela trabalhara como
ajudante de cozinha. "N&o nego servigo®, afirmou, animada com as novas possibilidades profissionais.

J4 Alexsandra Benfcio, 19 anos, encontrou seu destino na preparagie dos doces do restaurante-escola. “N3o sabia nada de
confeitaria e nunca pensei em trabalhar na area de Alimentos e Bebidas®, confessou, dizendo-se na expectativa com o retarno dos
curriculos gue vem apresentando em varios locais. Para ela, a sobremesa que mais aprecia € o petit gateau, alids, um dos carros-
chefe do Estacdo Bistr. Ambas foram incentivadas a ingressar no restaurante-escola por assistentes sociais.

PROJETO - Aberto a0 piiblico em 5 de junho de 2012, o Estagio Bistrd j4 atendeu cerca de 200 jovens, 146 deles formados na rea
de Alimentos & Bebidas. De acordo com Marcela Figueiredo e Marcelo Fachada, responsaveis pelo restaurante-escola junto,
respectivaments, 3 UniSantos e 3 Secretaria de Turisme (Setur), 78% dos fermados foram absorvides pelo mercade de trabalho -
66% na drea e 12% em outras atividades.

Primeiro restaurante-escola a funcionar no pais, dentre as sete cidades que se habilitaram a participar do projeto langado em 2007
pelo Ministério do Turismo, o Estagdo Bistrd funciona gragas a uma parceria entre Prefeitura e UniSantos. A iniciativa € destinada a
jovens de 18 a 28 anos em situagdo de vulnerabilidade pessoal e social, cadastrados nos Centros de Referéncia de Assisténcia
Social e vinculados ao Programa de Qualificagdo Movo Rumo, da Secretaria de Assisténcia Social.

do Curso de Gastronomia a UniSantos.

O curso tem duragio de sete mases, com aulas ministradas pelos profes: Nutric:
H3 também aulas de inglés, a cargo da Secretaria de Educagdo. Os alunos recebem vale transporte, bolsa-auxilio de um saldrio
minimo e segura de vida. Ao final do curso, os que atingem a média de aproveitamento recebem certificado de conclusdo emitido

pela universidade.



