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Junior Monteiro comanda a co2inha do restaurante-escola que, ampliado, capacitard 30 alunos em situagdo de vulnerabilidade em curso de 7 meses

Estacao-Bistro
reabre com
mais alunos e
modernizado

O Restaurante-Escola Es-
tacdo Bistrd, em Santos,
foi reinaugurado ontem
modemizado e com mais
alunos em agao no prepa-
ro de um menu a convida-
dos. Recebeu R$ 750 mil
no projeto PetroChef,
unindo Petrobras, UniSan-
tos e Prefeitura.  pAcina 20
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Estacao Bistrd reabre em Santos
mais inclusivo e modernizado

Investimento foi de R$ 750 mil para nova turma de 30 alunos, que ja teve prova de fogo
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FERNANDA LOPES
DA REDA MO
O cheirinho de meca gre-
Ihada tomava conta da co-
zinha reestruturada. Pane-
las borbulhando, gar¢ons
ajeitando pratos e talhe-
res, alunos apressados e cli-
ma de estreia no ar, A no-
va turma do Restaurante-
Escola Fstagiio Bistro, no
Valongo, em Santos, teve
uma missio digna de Mas-
terChef logo na ceriménia
de reinauguragio, ontem:
preparar e servir um me-
nu completo a autorida-
des, como o prefeito de
Santos, Rogério Santos
(Republicanos), ¢ o ex-pre-
feito Joio Paulo Tavares
Papa, além da imprensa.
A refei¢io, com Dadinho
de Tapioca com Peixe, Me-
ca Santista ¢ Bolo 3 Cafés,
foi o primeiro teste pratico
dos jovens que, ha apenas
um més, iniciaram o curso
de formagio profissional.
“Nunca tinha cozinhado e
agora estou na praga da co-
zinha quente. Achei mi-
nha vocagio”, contou Ale-
xssander Towsky, de 20
anos, em meio a correria,
O restaurante foi moder-
nizado como parte do Pe-
troChef, projeto da Uni-
Santos com a Petrobras
que une gastronomia, edu-
cagio ¢ transformagdo so-
cial. A iniciativa amplia o
alcance do Estagio Bistrd
~ ¢riado em parceria com
a Prefeitura de Santos —,
que hd 12 anos forma jo-
vens de 18 a 29 anos em si-
tuagio de vulnerabilidade.
Foram R$ 750 mil inves-
tidos na reestruturagio da
cozinha ¢ compra de novos
equipamentos, como for-

Cozinha, comandada pelo chef Junior Monteiro, agora tem equipamentos de ponta para formagdo completa

ABRE TERCA

O Restaurante-gscola Estacho Blstrd
(Largo Marquésde Monte Alegre,
Valongo) reabre ao piblico na
terca-feira, paraoalmoco, com
menurenovado, Dentro do Festival
daMecaSantista, seraservidoo
menucompleto - Dadinho de
Taploca com Peixe, Meca Santista
¢ Bolo 3Cafds com Sorvete - por
R$79.0utras opedes Incluem o
Milanesa a Marguerita (mignon
empanado com risoto marguerita,
R% 78), o Churrasco Bistrd (RS 78)
eaMoqueca Bistrd (RS 84),

nos de teenologia alem@, ul-
tracongelador, fogoes, coi-
fa e cimara fria. O espago
oferece aos alunos uma for-
magio mais completa,

“O proposito continua
sendo o mesmo da ori-
gem: transformar vidas
por meio da Educagio,

mas agora com maior ca-
pacidade de inser¢io no
mercado de trabalho, com
o que ha de mais moder-
no. E esse investimento fi-
ca para o patrimonio pa-
blico”, afirmou o reitor da
UniSantos, Marcos Medi-
na Leite, lembrando que o
imovel historico de 1867,
¢ municipal,

O PetroChef tem investi-
mento total de R$ 9 mi-
lhoes, abrangendo trés po-
los de aprendizado: o Cen-
tro de Tecnologia e Inova-
¢io em Gastronomia e Nu-
trigio da UniSantos, o Res-
taurante-Escola  Estagio
Bistrd ¢ a Capela Nossa Se-
nhora Aparecida,

No restaurante, a forma-
¢io inclui aulas de gastro-
nomia, nutrigio, servigo
de saliio, educagiio finan-
ceira e inteligéneia emocio-
nal, tudo com professores
da UniSantos. Os alunos

recebem bolsa-auxilio, va-
le-transporte, refeigoes e
salario minimo durante o
curso de sete meses,

Desde 2012, mais de
550 jovens passaram pelo
programa, Com o Petro-
Chef, a meta ¢ chegar a
1500 formados em trés
anos, segundo o coordena-
dor do restaurante-escola,
Anderson Santana.

Haoje, 48% dos formados
SACM COM eMprego nos
seis primeiros meses, que
¢ 0 tempo que acompanha-
mos”, disse a coordenado-
‘a de Gastronomia, Miche-
le Teiko Uemura.

O prefeito Rogério San-
tos ressaltou a uniio.
"“Quando a gente faz as coi-
sas juntos, ¢ mais ficil. A
uniao de esforgos se con-
cretiza e gera aghes como
essa, que transformam, ge-
rim economia e preser-
aam o patrimonio”,
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Marcela é insplragdo para Ruth

Histdria de
superacdo e
determinagao

108 A historia de Ruth
Carolina ¢ daquelas que
inspiram. Ela Hui selecio-
nada para o Estagio
Bistro pela segunda vez.
Em outubro do ano pas-
sado, precisou abando-
nar a formacio quase no
fim do curso, apos desco-
brir um ciancer no colo
do ttero. “Ainda tentei
terminar, mas ficou difi-
cil. Agora, voltei p(msuc
estou com 29 anos, ida-
(lv limite do projeto”.
Mie de trés filhos, de
14, 8 e 4 anos, Ruth sem-
pre sonhou em ter uma
profissio. “Nunca traba-
Thei com carteira assina-
da porque nio pude estu-
dar. Aqui me encontrei.
Sou comunicativa ¢ me
identifiquei com o aten-
dimento do saldo. Mi-
nha inspiracio ¢ a Mar-
cela Sena, Meu sonho ¢
ter a postura dela no
atendimento”, Marcela ¢
maitre do restaurante e
docente do curso de Gas-
tronomia da UniSantos.
“Aqui, aprendo sobre
ética profissional, téeni-
a, além da pritica e teo-
ria, Vejo um leque de op-
¢oes”, completou Ruth.,



