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GASTRONOMIA
Uma cozinha para transformar vidas de forma muito especial

20/09/2025 e Michele Uemura
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Santos recebe um projeto que pretende mudar trajetérias de quem ha muito tempo busca uma chance de comecar ou recomegar. O projeto PetroChef com cursos de qualificagdo
profissional em alimentos e bebidas nasce como uma porta aberta para jovens e adultos que por muitas vezes tiveram de deixar os seus sonhos para tras. Mais do que ensinar
técnicas de cozinha, a iniciativa se propde a devolver confianga, dignidade e a perspectiva de futuro.

As aulas ja comegaram, sdo gratuitas e com ajuda de custo, para pessoas de 18 a 59 anos. Os cursos sdo voltados prioritariamente para mulheres de bairros como Valongo, Centro,
Sabod, Morro da Penha, Morro Sdo Bento e Morro do Pacheco. A meta é formar 1.410 pessoas até dezembro de 2027, com um investimento de mais de RS 9 milhdes, dentro do
programa socioambiental da Petrobras, com a realizagdo da Universidade Catolica de Santos (UniSantos).

Para além da cozinha

0 desenho do projeto leva em conta um problema comum em cursos de qualificagéo profissional: a evasédo por dificuldades financeiras ou emocionais. Para minimizar o risco de
desisténcia, todos os participantes terdo bolsa-auxilio e acompanhamento psicoldgico se necessdrio. A proposta é oferecer um percurso formativo: aprender ndo s6 um oficio, mas
também fortalecer a autoestima e o equilibrio para enfrentar os desafios da vida diaria.

Cursos que abrem portas

Nos préximos trés anos, serdo mais de 60 turmas. Da formagao bdsica para ajudante de cozinha a capacitacdo em servigos de alimentos e bebidas, passando por cursos de
confeitaria, bar, cozinha profissional e para coletividades. Os ambulantes terdo médulos especificos sobre higiene, seguranga alimentar e praticas sustentaveis. Para quem sonha em
abrir o préprio negdcio, a Aceleradora de Empreendedorismo trard nogdes de gestdo, inovagdo e qualidade no atendimento.

0 Restaurante-Escola Estacéo Bistrg, no Valongo, serd um dos espacos de formacédo. Ali, os participantes terdo a oportunidade de atuar com clientes de verdade, aprendendo no
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O apoio psicoldgico oferecido nas clinicas de salde da UniSantos é parte essencial da proposta. Para muito, estudar ou retomar os estudos significa enfrentar desafios e
ressignificar sua propria historia. O projeto visa trabalhar habilidades sociais e pessoais preparando os participantes para as diversas situagdes no ambiente de trabalho.

Transformagao social

0 projeto nasceu de um diagndstico claro: a Baixada Santista precisa de profissionais qualificados em alimentos e bebidas e, ao mesmo tempo, de mais oportunidades de emprego e
estimulo ao pequeno empreendedor. O PetroChef pretende responder a essa demanda, mas vai além ao escolher como prioridade grupos que enfrentam barreiras histdricas para

entrar no mercado formal.

Ao unir qualificagd@o técnica, suporte financeiro e apoio emocional, o projeto propde um modelo de capacitagédo que valoriza o ser humano por inteiro. Ndo se trata apenas de formar

cozinheiros, mas de oferecer a chance de reescrever histdrias.
Novas histérias na mesa

Até 2027, mais de 1,4 mil pessoas devem concluir a formagdo. Cada certificado entregue representard muito mais que um titulo: serd o retrato de uma vida com novas

possibilidades. Para Santos, isso significa trabalhadores qualificados, negécios fortalecidos e talentos que deixam de ser invisiveis.
O PetroChef mostra que cozinhar pode ser também um ato de cidadania e de transformac&o. Em cada turma formada, uma nova histéria ganha sabor de futuro.

Segundo a professora doutora Michele Uemura coordenadora do Curso Superior de Tecnologia em Gastronomia da Universidade Catdlica de Santos e do projeto PetroChef essa é
uma oportunidade Unica para a regido e todos precisam se apropriar e usufruir desses ambientes que estdo sendo constituidos para atender as diferentes demandas do mercado de

alimentagdo fora do lar.
Segundo lhasmin Adolfo a primeira selecionada para iniciar o curso no dia 15, a paixdo pela gastronomia vem de memodrias afetivas da sua mae boleira de méo cheia.
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GASTRONOMIA
Cozinha 4.0: onde a tradi¢cdo encontra a inovagao para revolucionar a Gastronomia

Vocé ja ouviu falar sobre a cozinha tecnolégica ou 4.0? E um universo onde a...
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GASTRONOMIA
Cozinha caigara: tradigao e inovagéo a beira-mar

A cozinha caigara é um verdadeiro tesouro cultural do Brasil, refletindo a rica relagdo entre...

GASTRONOMIA
Uma reflexdo sobre a jornada de Sabores, Saberes e Afetos pela Gastronomia

Em um mundo cada vez mais acelerado, onde a praticidade muitas vezes dita o ritmo...

GASTRONOMIA
Uma receita para celebrar a Italia

0 que esperar da Festa da Italia? Uma imersdo sensorial completa! Imagine o aroma inconfundivel...
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