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A quarta edicao do Meu nome virou pizza, da Kokimbos, reuniu uma animada torcida no Clube Internacional de Regatas

FERNANDA LOPES
EDITORA DO BOAMESA

Este ano, a final do concurso
Meunome virou pizza, promo-
vido pela Pizzaria Kokimbos,
saiu da pizzaria e foi para um
espago maior, o Clube Interna-
cional de Regatas, onde os par-
ticipantes puderam levar ami-
gos e familiares, que formaram

Este ano, os concorrentes
optaram por ingredientes
mais sofisticados, como pre-
sunto parma, damasco, amén-
doas e cogumelos.

“Achei que estd ainda me-
lhor do que as outras edigdes.
Os participantes elaboraram
combinagbes muito sofistica-
das”, disse a estilista Ana Sal-
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Vencedores

10 |ugar

Publicitario Paulo Henrique
Farias, pizza Nuremberg

e 5 g A (catupiry, gorgonzola,
uma animada torcida na noite  guerosa, que foi jurada pelo se- mugarela, lombo canadense
dequarta-feira. gundoano. damasco e tomate) 4
A pizza vencedora foi do O professor de Gastronomia
publicitario Paulo Farias, in-  da UniSantos, Rodrigo Anun-
titulada de Nuremberg. Com  ciato, também destacou o alto
catupiry, gorgonzola, mugare-  nivel das pizzas. “Esta bem dis-
la e lombo canadense, ainda  putado. As notas estio bem pro-
tinha um toque de damascos  ximasentre os candidatos”.
e cubos de tomate. Apesar da concorréncia, o cli-
“Estou muito feliz, porque ma era de total descontragio.
testei essa pizza varias vezes e “Eu participei pela diversio 20|
quisinovar nio colocandomo-  mesmo e ndo esperava ser esco- ugar
lho de tomate e nem orégano.  lhida”, disse Katia Dolabella, Professora Solange Ribeiro,
A massa fica mais crocante cuja pizza, que leva seu sobre- pizza Delicia Saudavel d
sem o molho”. Paulo ganhou nome, ficou em terceiro lugar e (mugarela de biifala, shitake,

um ano de pizzas na Kokim-
bos, uma bicicleta e tera sua
especialidade incluida no car-
dapio da pizzaria.

Em sua quarta edigio, fo-
ram 64 inscritos. Destes, dez
foram selecionados para a noi-
te da final, quando preparam
suas pizzas para um juri for-
mado por especialistas e clien-
tes da casa. Outra novidade
foi que todos os convidados
também degustaram as pizzas
concorrentes.

“Isso ¢ mais do que um con-
curso de pizzas, ¢ uma forma
de reunir nossos clientes e suas
familias eisso é o que importa”,
disse um dos proprietérios da
Kokimbos, Frederico Cidral.

entrard parao menu.

A professora Solange Ribei-
ro conseguiu a segunda coloca-
¢do com uma pizza de massa
funcional (com biomassa de ba-
nana, que ¢ rica em nutrientes
efibra) e cobertura mais light.

Ela propria contou que
emagreceu 30 quilos em me-
nos de 2 anos sem deixar de
comer pizza. A receita que
preparou, inclusive, foi cria-
danesse periodo.

“Sempre inventava pizzas na
Kokimbos e essa, com shitake,
eraa preferida dos amigos. En-
tdo a inscrevi e acabei conse-
guindo o segundo lugar. Mas
s6 a diversdo de participar ja
teriavalido”,
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0 vencedor comemora com os proprietarios da Kokimbos

abobrinha, alho poré e palmito)

30|ugar

Arquiteta Katia Dolabella,
pizza Dolabella (mugarela de
bifala, riicula, presunto parma,
palmito e tomate cereja)



